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Economia

Laprospettiva

o .
Condifesa Lombardia Nord-Est

o

Vineagest, i droni
a protezione dei vigneti

» Condifesa
Lombardia
Nord-Est firma
il progetto che
coinvolge anche
due cantine
targate «Bs»

BRESCIA La «smart agricul-
ture» al servizio del compar-
tovitivinicolo con Condifesa
Lombardia Nord-Est: il Con-
sorzio bresciano (operativo
anche nelle province di Lec-
co, Como, Sondrio e Varese)
che gestisce le polizze agevo-
late per l'assicurazione dei
raccolti agricoli per oltre
5.000 soci, ha lanciato «Vi-
neagest», progetto realizzato
con I'istituto per la Bioecono-
mia del Consiglio Nazionale
delle Ricerche di Bologna e

come Ca’ dei Frati (operativa
in Lugana) e Ferghettina (in
Franciacorta).

Obiettivo: applicare le tec-
nologie 4.0 in campo agrico-
lo per il contrasto di impor-
tanti fitopatie come il Mal
dell’Esca, ancora poco cono-
sciuta ma molto diffusa e in-
sidiosa. «Si tratta di un com-
plesso di malattie fungine
originate da diversi patogeni
dellegno che rappresenta or-
mai una vera emergenza per
la viticoltura, in quanto non
sono segnalate zone esenti -
spiega Valentina Papeschi,
responsabile del settore viti-
coltura per il Servizio Tecni-
co di Condifesa Lombardia
Nord-Est -. Attualmente non
esiste una vera e propria stra-
tegia di contrasto della ma-
lattia, ma una serie di inter-
venti che possono aiutare il
contenimento della proble-

bordinata al monitoraggio
costante del vigneto».

Latecnologia

Da qui l'idea di Vineagest,
progetto finanziato dal Pro-
gramma di Sviluppo Rurale
di Regione Lombardia che
punta a utilizzare i principi
della cosiddetta «smart agri-
culture» per affrontare que-
sta criticita con strumenti e
metodi innovativi di raccol-
ta ed elaborazione dati, par-
tendo dal tracciamento Gps

L’obiettivo & applicare le
tecnologie 4.0 peril
contrasto diimportanti
fitopatie come il Mal
dell’Esca. In campo Ca’ dei
Frati e Ferghettina

degli appezzamenti con mar-
catura smart delle piante e
dei vigneti. In questo ambito
é stata sviluppata una app
perlaraccolta delle informa-
zioniin campo con schede di
valutazione sulle single pian-
te, che saranno collegate alla
mappatura effettuata conun
drone multispettarale.

«La conoscenza delle no-
zioni acquisite consentiral’e-
laborazione di strategie di di-
fesa el'adozione di operazio-
ni agronomiche calibrate ad
hoc - sottolinea Giovanni
Martinelli, presidente di Con-
difesa Lombardia Nord-Est
-.Unimportante passo avan-
tinell’'ambito di quella difesa
attiva dalle avversita che da
sempre puntiamo ad affian-
care a quella passiva esercita-
ta tramite I'assicurazione, co-
niugando ricerca e tecnolo-
gie per offrire nuove prospet-

Il report

Imprese e pagamenti
puntuali:ilmade in Bs
sempre sul podio
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La conferma Le aziende bresciane puntuali nei pagamenti

« Lindagine di Cribis:
la provincia & seconda
solo a Sondrio per
aziende puntuali

negli adempimenti

BRESCIA resta sul podio
delle province pit virtuose
nella regolarita dei paga-
menti. Nel terzo trimestre
del 2024, in Italia le azien-
de che adempiono con
puntualita agli impegni ver-
so il fornitori sono il 44,3%
del totale delle realta ana-
lizzate, e il tempo medio ¢
pari a 67 giorni (71 nel terzo
periodo del 2023): emerge
dallo Studio, aggiornato al
30 settembre scorso, realiz-
zato da Cribis, societa del
gruppo Crif specializzata
nel fornire informazioni,
soluzioni e consulenza alle
imprese.

1l podio dei territori pit
virtuosi non cambia rispet-
to agli ultimi trimestri: in
testa c'e sempre Sondrio,
con il 68,3% di pagamenti
puntuali, seguita da Bre-
scia (63,2%) e Bergamo con
i1 62,3%. Nella top-10 ci so-
no altre tre province lom-
barde (Mantova con il
59,5%, Como con il 58,3%,
Lecco con il 57,7%), insie-
me a Reggio Emilia, Ferra-
ra, Treviso e Verbano-Cu-
sio-Ossola. Rispetto a un
anno fa migliorano legger-

te etrelearee di testa: Son-
drio era al 67,2%, Brescia al
62,2 e Bergamo al 61,3%.
Secondo lo studio anche il
terzo trimestre del 2024
conferma un quadro di sta-
bilita, con un leggero au-
mento dei pagamenti pun-
tuali rispetto a dodici mesi
prima (+0,4%). Calano i ri-
tardi gravi oltre i 90 giorni
(4%), con una una riduzio-
nedello 0,8%.

Dall’analisi sulle macroa-
ree geografiche, il Nord Est
risulta ancora quella pitt af-
fidabile con il 52,7% di pa-
gamenti puntuali, mentre
le imprese del Sud e Isole
mostrano un comporta-
mento meno virtuoso con
solo il 31,4% di adempi-
menti effettuati alla sca-
denza, eil 6,7% delle impre-
se chelo fa con grave ritar-
do. Sui gradini piu alti del
podio Lombardia, Veneto
ed Emilia-Romagna, le cui
imprese onorano con pun-
tualita gli impegni rispetti-
vamente nel 54,3%, 54,3%
e 52,7% dei casi, mentre ci
sono maggiori criticita per
Campania (32,3%), Sarde-
gna (31,6%) e Sicilia
(25,3%). La differenza si ri-
scontra anche nei ritardi ol-
tre i novanta giorni dalla
scadenza: il 2,3% nel Nord
Est (il Trentino é la regione
pitt virtuosa con il 2%, poi
la Lombardia con il 2,5%) e

due cantine della provincia matica la cui efficacia e su- tiveal comparto». R.Ec. mentele percentualiditut-  i16,7% per Sud e Isole.
Lascelta L’appuntamento
o Yo 3 . Acconciature e stile
Enoglam, la forza dei distillati con Confartigianato

«L’azienda di Rovato
protagonista sul mercato
anche con Evo Amaro
Chinotto. | ricavi a quota
quattrocentomila euro

ROVATO L'ultimo della lista,
da pochi mesi sul mercato, si
chiama semplicemente Evo
Amaro Chirott) «Juantopil
fedele alla materia prima,
con un 10% di estratto di chi-
notto, 20 volte in pitt che in
una buona bibita», garantisce
il patron Marcello Bruschetti,
una prima carriera nel mon-
do del vino e una seconda, in

ascesa, alla guida della Eno-
glamdi Rovato, dalui fondata
e specializzata in distillati ita-
liani, fatturato oltre 400mila
euro e 20mila litri di distillati
(chiari e scuri) I'anno.

L'amaro chinotto é I'ultima
proposta per il mercato di ap-
passionati a cui si rivolge Eno-
glam. «L'azienda € nata quasi
per 3iocg, dopo tanti cnni di
lavoro in Franciacorta, spinto
dall'esperienza del maestro
distillatore Luciano Brotto, in
testa l'idea di proporre distil-
lati reinterpretati e unici»,
spiega Bruschetti.

11 primo fu Evo, grappa ri-

serva a base cabernet sauvi-
gnon, glera e incrocio Manzo-
ni, medaglia d'oro agli Inter-
national Spirits Award, ormai
capofila dell'omonima linea
di prodotti, tra cui Evo Fumo
(ispirata al whisky torbato) e
il brandy DWine, doppia di-
stillazione e invecchiamento
inbarrique dilegni diversi. La
Jinen O de V£ fstedivodkae
gin quasi inediti in Italia, otte-
nuti dalla distillazione di vini
parzialmente fermentati, in
prevalenza chardonnay. «Al-
la nostra Italian Vodka ci sia-
mo arrivati dopo un anno di
esperimenti e tanti vini diver-

si - ricorda Bruschetti -. Sia-
mo traipochial mondo a pro-
durla con base chardonnay.
The Italian Gin ¢ una delle po-
che vere versioni italiane del
gin, sia in versione Black che
‘White». Tutti i prodotti sono
anche in formato «sigaro»,
one shot da 5 cl in vetro mo-
nodose. Il sigaro € anche un
target di mercato: chilo fuma
beve anche i distillati, da qui
T'ultimo premio a Evo conse-
gnato a Desenzano dal Cigar
Club Colli Morenici. «L'ama-
ro chinotto & buono anche
per la mixology, con la cedra-
ta Tassoni», conclude.

BRESCIA Lunedi 11 novem-
bre, alle 14,30, nell’audito-
rium della sede centrale di
Confartigianato Brescia in
via Orzinuovi 28, si terra
un evento esclusivo per co-
noscere le nuove tecniche
e gli stili delle acconciature
della prossima stagione,
presentati dai migliori pro-
fessionisti del settore. Orga-
nizzato da Calcagni Diffu-
sion con Confartigianato
Imprese Brescia e Lombar-
dia Orientale, I'incontro ve-
dra la partecipazione degli
stilisti di fama internazio-

nale Calcagni, con i mem-
bri della nazionale italiana
di AMI - Acconciatori Mo-
da Italiana. Gli artisti pre-
senteranno le ultime ac-
conciature maschili e fem-
minili, svelate in antepri-
ma ai recenti campionati
mondiali di Parigi.
L’appuntamento ¢ pen-
sato per valorizzare il con-
tributo tecnico-artistico e
arricchire le competenze
professionali degli operato-
ri del settore. L'ingresso &
gratuito previa registrazio-
ne su www.confartigiana-
to.bs.itentrovenerdi8.



